Klygobic

Frische und saisonale Produkte
von nachhaltigen, lokalen Produzenten

verarbeitet zu raffinierten Gerichten
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DIESE WOCHE
FRISCH VON FELD & WEIDE

FREILANDEIER VOM EGGERHOF

LOWENHOF
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FRISCH & LOKAL
SPECK VON METZGEREI TROCKNER

100% RINDFLEISCH VON METZGEREI AMORT
ZIEGENFRISCHKASE
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17:00 - 23:00
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Download the app, switch on
the camera & the menu is

quickly translated into any

Téléchargez I'application,

allumez 'appareil photo et le

menu est rapidement traduit
dans toutes les langues '
I
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Jiperity

Rhabarber-Himbeer-Minzespritz
Rhabarber-Himbeer-Minzesirup, Prosecco,
Soda & Zitrone

Prosecco Montelvini, Extra Dry
Praeclarus Brut St. Pauls, Eppan
Franciacorta Berlucchi ‘61

NEU: FeralDrink No1 (alkoholfrei)
fermentiert, Sezuanpfeffer, Hopfen

zitronig & frisch

Bier Batzen Pale Ale “Rock’'n’Ale”

fruchtiges Hopfenspiel, elegante Malzaromen,

ausgewogen, schlank

7,9

51

6,2

8,9

5,0

4,9

Fur die schonsten Momente

Weisswein 1)) C

Pinot Grigio 2023, Strasserhof, Neustift
Kerner 2023, Kofererhof, Neustift
Sauvignon 2021, Wassererhof, Fie a Sciliar

Lugana Pansere 2023, Fraccaroli, Verona

Regetwein

Bardolino Chiaretto 2023, Cavalchina

Wolisein

St. Magdalener 2023, Pfannstiel, Bozen
Pinot Nero Pigeno 2021, Stroblhof, Eppan
Merlot Lagrein Graf 2022, Kellerei Meran
Cabernet ris. Doss 2022, Girlan
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Focaccia Classic 6.8
Olivenol, Rosmarin & Fleur de sel

Focaccia fur zwei 20,7

Focaccia, Rohschinken aus Parma DOP,
dreierlei Oliven & Brimi Mozzarella
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Sudtiroler Rindstartar 100g] 19,9 Penne oder Bavette 14,5 Petersilienravioli 17,9
ZwetschgenChutney, Salzbutter & 160 g 23,5 Frisch gekocht mit Sauce nach Wahl: Melanzane-Ragout, Salbeibutter
getoastetes Brot Tomaten-Mozzarella, Bolognese, Pesto & Weilkweinschaum
oder Carbonara
Sudtiroler Raucherteller 17,5 Kartoffelteigtaschen 18,5
Hirschschinken, Bresaola, Kaminwurzen, Brimi Ricotta, Ziegenfrischkase,
Bauernschinken, Sudtiroler Speck, marinierter Rucola & pikante Walnusse
Bergkase, Gewurzgurken & Meerrettich
b
o,hh M Wﬂé/ Barlauchrisotto 17,9
Inka Tomaten 16,9 Radieschen vom Tschiedererhof, @
Burrata, Basilikum & Brotwdrfeln @ Wahle dein personliches Burrata & gerostete Pistazien
3-Gang Menu
Rohschinken San Daniele 18,5 ! Haupts;?eise )
Honigmelone plus 2 weitere Gerichte
von unserer Karte
(ausgenommen
Rib Eye & Tomahawk)
f




Fresh Kitchen

Nasplpreisen

Sesam-Burger 19,9
100% Rindfleisch, Bergkase, Blattsalat,

rote Zwiebel, Spiegelei, Krautermayo

& Kartoffelspalten

Vegetarische Wokpfanne @ 18,9
leicht pikantes Sojagemuse, Tofu,
Cashewnulsse & Sesam

Steinbuttfilet 32,9
Erbsenschoten, Pioppini-Pilze,
sonnengereifte Tomaten & Kichererbsen

Rindsfiletstreifen 34,9
leicht pikantes Sojagemuse, Cashewnusse
& Sesam

Alles nach deinem Geschmack

vom GRILL

Sudtiroler Rib Eye ca. 350g

Spare ribs

Kalbskotelette ca. 300g

dazu serviert
2 CMW»

Radicchio Trevisano oder gegrillte Zucchini
oder Salat

& dazu knusprige Pommes

Salsa Verde, pikanter Tomaten Dip
& Sauerrahm Dip

regionale Salate, Krauter, Nlsse
& Samen, Dressings, Ole & Balsamico

Abends

gemischter Salat aus der Kliche y




Holzofen-Pizza

Alles nach deinem Geschmack

Der [eig

Rieper 00

?’(mew(jt& 5%(/014

Knoblauch +2
Joghurt, Mayonnaise, Knoblauch
& Schnittlauch

aus Vintl, Schalderer Wasser, frische
Hefe, Olivenol & Salz

Xtra scharf +2

Rieper BIO Kamut +2 B
Ol, Zitrone & eingelegtes Chili

Urgetreide mit mildem & leicht

nussigem Geschmack Cocktail + 2

Ketchup & Mayonnaise

Rieper Dinkel +2

Hoher Nahrstoffgehalt, leicht verdaulich
& nussiger Geschmack

Megguslle

Mozzarella Brimi
100% Sudtiroler Milch

Mhé/df ‘ % Mozzarella Brimi laktosefrei +2,1

Was ihn besonders lecker macht?

Wir geben ihm 48 h zum ruhen, backen
ausschieflich im Holzofen und naturlich 8’5” U

die Handwerkskunst unseres Pizzaiolos ;) J

fast alles ist moglich
zwischen 0.5 und 4.5 Aufschlag




Holzofen-Pizza

Daniele
Burrata, Cocktailtomaten, Rohschinken &
Pesto (alles nach Ofen)

Estiva
Cocktailtomaten, Feta, rote Zwiebel
& Babyspinat

Tricolore
Mozzarella in Scheiben, Basilikum,
Pistazien & Taggiasca Oliven

15,8

14,5

13,9

L&W&hgfl&@m&
Fazenda Marinheiro
Garnelen, Zucchini vom Grill & Knoblauch

Genuss Tipp: mit Kurbiskernol!
Bella Italia

Rucola, Rohschinken, Philadelphia
& Cocktailtomaten

16,1

14,9

Lowenhof's Most Wanted auf einen Blick!

Piccantina 13,4
Lombardi, Oliventris, Zwiebeln

& scharfe neapolitanische Salami

Mediterranée 14,4
Brie, frische Tomaten, BIO Spinat
& pikante neapolitanische Salami

Hauspizza 14,4
Hausschinken, Champignons, Peperoni
vom Grill, Artischocken & Freiland Ei

Lowenpizza 14,4
Pikante neapolitanische Salami,

Thunfisch, Peperoni vom Grill & Oliventris

Gusto Verde 13,4
Stracchino Kase, hausgemachter Pesto,
Datterini Tomaten & frischer Basilikum

Grillgemuse 14,4
Melanzane, Zucchini & Peperoni, Spinat

& Parmesan

Bresaola 13,9

Bresaola, Rucola & Parmesan

Deliziosa 14,4
Rote Zwiebel, scharfe Salami,
Champignons & Knoblauch

Gartnerin 12,9
Melanzane vom Grill,

Parmeggiano Reggiano DOP

Sudtiroler 12,9
Stilfser Kase DOP & Sudtiroler Speck IGP

B"{“”&“ keine Mozzarella als Basis

Bufalina 14,9
Buffelmozzarella aus Kampanien DOP,
Zucchini & Datterini Tomaten

Bufala & Crudo 15,5

Buffelmozzarella aus Kampanien DOP, Rucola,
Datterini Tomaten & Parma Rohschinken DOP

Bufala Gourmet 15,5
BUffelmozzarella aus Kampanien DOP,

scharfe neapolitanische Salami, BIO Spinat

& Oliventris



Coalzene & Filencins

Calzone classico
Mozzarella, Champignons,

Hausschinken & Tomatensauce

Filoncino Tonno
Mozzarella, Thunfisch, frische Tomaten,
Rucola & Cocktailsauce

Wahle deine Lieblingssauce dazu!

12,9

12,4

Holzofen-Pizza

Lowenhot's Klassiker

Clessic

Margherita 9,2
Der Klassiker

Siciliana 11,3

Italienische Sardellen, Oliventris & Kapern

Capricciosa 12,9
Champignons, Hausschinken
& Artischocken

Diavola 12,9
Scharfe neapolitanische Salami,
Oliventris & Peperonata

Quark Spinat 12,9
Brimi Quark & BIO Spinat

Gorgonzola Spinat 13,9
Gorgonzola, BIO Spinat, Walnusse
& Parmesan

Griechen
Feta aus Algund, Oliventris
& scharfe neapolitanische Salami

Schinken Pilze

Hausschinken & Champignons

Rustica
Thunfisch & Zwiebeln

Vier Kase
Brie, Gorgonzola, Stilfser Almkase
& Parmesan

Vier Jahreszeiten
Artischocken, Champignons,
Hausschinken & Oliventris

12,9

11,9

12,4

12,9

12,9



