
17,9Kartoffelteigtaschen
Mangold, Salbeibutter, Ziegenfrischkäse 
& Apfelgel

laktosefreivegetarischglutenfrei

Vollkorn-Tagliatelle
Linsenragout, Sauerrahm-Limette & Chili

17,5

Risotto Carnaroli
Bio Spinat, Burrata & Tomatenpesto

17,5

Frittierter Camembert 
im japanischen Panko-Paniermehl, Waldfrüchte 
& Wildkräuter

16,9

11,5Topinambur-Cremesuppe
Kräuterseitlinge, Thymian & geröstete
Haselnüsse

Südtiroler Räucherteller
Hirschschinken, Bresaola, Kaminwurzen,
Bauernschinken. Südtiroler Speck, Bergkäse,
Gewürzgurken & Meerrettich 

17,9

26,9Karree vom Duroc Schwein
Shiitacke Pilze, Speckbohnen 
& Hofkartoffeln

Fresh Kitchen

Spare ribs 22,9

vom GRILL

Salsa Verde & pikanter Tomaten Dip 
& Sauerrahm Dip

Dips
3

58,9Roastbeef vom kanadischen
Bison ca. 200g

Südtiroler Rib Eye ca. 350g 39,9

Südtiroler Rindstartar 
Trüffelbutter & Feigen-Apfel-Chutney

100 g | 20,5
160 g | 23,5

Kalte Vorspeisen

Penne oder Bavette
Frisch gekocht mit Sauce nach Wahl:
Tomaten-Mozzarella, Bolognese,
Pesto oder Carbonara

14,5

Warme Vorspeisen

Hirschgulasch
Senfgnocchi, Romanesco & Granatapfel

26,9

Hauptspeisen

Knusprige Kartoffeln & wilder Brokkoli
Beilagen

2

Weisswein

5,4Minuty M rosé 2023, Côte de Provence

Roséwein

Aperitif

Rotwein

7,9Quitten-Apfel-Zimtspritz
Hausgemachter Sirup, Prosecco, Soda
& Zitrone

8,9Franciacorta Berlucchi ‘61

5,0FeralDrink NO1 (alkoholfrei)

12:00 - 14:15 | 18:30 - 21:15

Pinot Grigio 2024, Strasser, Neustift 5,5

Vernatsch Gschleier 2022, Girlan 5,9

Lugana Pansere 2024, Fraccaroli, Verona 5,4

Kerner 2024, Köferer, Neustift 5,6

Cabernet ris. Collection 2022, Bozen 5,5

Pinot Nero ris. Daniel 23, Schreckbichl 5,8

Lagrein Scharfegg 24, Pitzner, Karneid 5,3

29,9Zanderfilet 
Melanzane-Paprika-Beet, Pak Choi
& Mini Kartoffeln

19,9Hausgemachte Ravioli
Steinpilze, Polenta, Weißweinschaum 
& gebratene Artischocken

Suppe

GETRÄNKE 
MENÜ

regionale Salate, Kräuter, Nüsse, Gemüse
& Samen, Dressings, Öle & Balsamico

SalatbuffetMittags

Abends
gemischter Salat aus der Küche 6.8

6.8

7,5Blauwal Brut Nature Trento DOC

4,9Baladin
Belgian Strong Amber Ale “Super Bitter”, 8 %

Sesamburger
100% Rindfleisch, Alm-Käse, Tomate, rote
Zwiebel, Essiggurke, Blattsalat, Cocktailsauce,
& Kartoffelspalten

22,9

3 Gang MenüWähle dein 

1 Hauptspeise plus 2 weitere Gerichte 
von unserer Karte
(ausgenommen Grill)

59 €

Picanha vom südtiroler Wagyu 
Rind 150g

34,9

Chardonnay Kleinstein 22, Bozen 5,3


