EISACKTALER KOST
SAPORI DELLA VALLE ISARCO

est. 1972

12:00 - 14:15 | 18:30 - 21:15

Rhabarber-Himbeerspritz 7.9 Silvaner 2024, Pacher, Neustift 6,0

Hausgemachter Sirup, Prosecco,

. Miller Thurgau Gols 2023, Griesser, Vahrn 5,7
Soda & Zitrone

Kerner 2024, Strasser, Neustift 5,4
Lime-Thymianspritz 7,5
hausgemachter Syrup Gewdurztraminer 2022, Kéferer, Neustift 5,8
Sarti-Rosenspritz 6.9 Riesling 2022, Tauber, Brixen 6,2
Perlaetus Extra Brut, Kloster Neustift 6,9
FeralDrink NO1 (alkoholfrei 5,0
eraionn (alkoholfrei) St. Magdalener 2024, Waldgries, Bozen 54
Pinot Nero Praesulis 2023, Gumphof, Vols 7.3
Baladin 4,9 am Schlern
Belgian Strong Amber Ale Lagrein Praepositus 2021, Kloster Neustift 7,5

“Super Bitter”, 8 % .
Cabernet 2021, Wassererhof, Vols am Schlern 7,3

GETRANKE

MEN) Kerner Passito Nectaris 2022 Klausen 7,5

%m Wro—oéugohteyh wué uhﬁ&lf&h 7:50%

Die Frische und Qualitat der regionalen Zutaten bilden die Grundlage
fur ein unvergleichliches Geschmackserlebnis.
Hier ist die Liste der Produkte und Produzenten:

Suadtiroler Milchprodukte von Milchhof Brimi, Villndsser Brillenschaf, Trocker Speck vom Kaltenbrunnhof,
Freilandeier & Wachteleier vom Eggerhof, Sudtiroler Apfel g.g.A. Gala, Vinschger Sauerkraut, Sudtiroler
Kartoffeln, Neustifter Zwetschge, Wildkrautersalat vom Monstrolhof, Stdtiroler Getreide wie Gerste,
Buchweizenmehl, Roggenmehl & Sudtiroler Honig.

:I LEBENSHILFE
EISACKTALER KOST 2 Euro des mit dem Logo gekennzeichneten
Gerichts kommen der Lebenshilfe, die
Beratungsstelle flr Unterstutzte Kommunikation
»Trotzdem reden Onlus” zugute, der sich um

Auch heuer haben Sie die Maglichkeit, beim
Gewinnspiel der Eisacktaler Kost einen
Essensgutschein in einem der

teilnehmenden Betriebe zu gewinnen. Menschen aus Sudtirol kimmert, die nicht oder

kaum Uber Lautsprache verflugen.

QR-Code scannen & mitmachen!
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Sudtiroler Brennsuppe
Bio Kartoffel, Schwarzbrotcroutons
& Sauerrahmschaum

11,5

Kullte Vorgpeigen

Zweierlei vom Kalbskopf 18,9
Kartoffel-Espuma & marinierte rote Zwiebel
Gebackener Graukase 17,5
Rote Ruben-Carpaccio & Wildkrautersalat @
Sudtiroler Rindstartar 100 g 20,5
Apfel-Senf-Chutney 160 g | 23,5
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Gerstenrisotto 17,9

weiler & griner Spargel, Radieschen

& Wachtelei

Erdapflblattlan 16,9
Vinschgauer Sauerkraut & Brunnenkresse @
Kloazenravioli 19,9
Graukase & Neustifter Zwetschgen Chutney ®
Krautertagliatelle 19,9
Ragout vom Villnoésser Brillenschaf

& Preiselbeeren

Schwarzplentene Pressknodel 17,5

Kimmelkrautsalat oder
aufgeschaumter Brimi Bioheumilch

!I LEBENSHILFE

miﬂ“jﬁ Salatbuffet

regionale Salate, Krauter, Nlisse, Gemuse
& Samen, Dressings, Ole & Balsamico

Abends

gemischter Salat aus der Klche

6.8

est. 1972

Hastlypeigen

Schopsernes vom Villnésser Brillenschaf
Portweinzwiebel, Reis Pilaf,
Zuckerschoten & Speckchips

27,9

Duo vom Rind 34,9
gebraten & geschmort, Spitzkohl,
Selleriecreme & Kirsche
Alpensaibling 32,5
frischer Kohlrabi, eingelegte Radieschen

& Kartoffel-Baumkuchen

Sudtiroler Rib Eye ca 3509
Wildkrautersalat, griner Spargel,
Biokartoffel & hausgemachte Dips

39,9

Schiuttelbrot-Burger
Hauswurst, Lagrein-Kase,
frischer Kimmelkrautsalat,
Rote Beete & Senf-Mayo

22,9

Gebackenes Schweinsfilet

»hach Wiener Art“

cremiger Kartoffelsalat, frische Kresse
& Preiselbeer-Meerrettich Dip

24,9

Dessert

Eisacktaler Weinsuppe 12,9
Kerner Weingranita, Zimt-Zitronen Espuma,
Butterbrioche & Marillensorbet

Latschenkiefer-Créme briilée 11,9

& Krapfen geflllt mit Preiselbeeren

Scheiterhaufen
Rhabarber, Joghurt & Erdbeere

11,9

3 hausgemachte Krapfn 6,9
Marillenmarmelade, Mohn

& Zwetschgenmarmelade

Wahle dein 4 g‘mf e

1 Hauptspeise plus 2 weitere Gerichte
von unserer Karte o

Rib Eye - fur 2 Personen
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